Mittag

MONTAG-FREITAG 11H30-15H NUR BARZAHLUNG

Zu Jedem Gericht Servieren Wir eine Hausgemachte Lemonade

Diese Gerichte wechseln jede Woche

Al. PHS3 XAO

Gebratene Reisbandnudel mit
Gemise, Viet-Basilikum Pesto,
sautierten Schalotten,dazu
frische Limette, Tamarinde-Sauce

A. Tofu ( Vegan ) 10€
B. Hausgemachtem Seitan 10€
C. Hihnchen chicken 10,9€
N D. Knuspriger Ente 13€
A2. RAU XAO f. Vegan Ente 13€

Herzhaft gebraten in einer dunklen,
wuiurzigen Knoblauch-Wok-Sauce,
dazu feines Gemuse und Pilze.
Serviert mit Duftreis

A. Tofu ( Vegan ) 10€
B. Hausgemachtem Seitan 10€
C. Hihnchen chicken 10,9€
D. Knuspriger Ente 13€
f. Vegan Ente 13€

A3.BUN HUE

Vietnamesische dicke Reisfadennudel in wiirziger
Zitronengrass-Briihe, mit vietnamesiche Krauter,
serviert mit frischen Koriander und Lauchzwiebeln

a. Mit Rind-brithe und Rindfleisch 12,90€
b. Mit Gemiise-brithe und Tofu,Sitake,Pilze 10,90€

A4. SOT LAC BOWLL

Mix-Gemuse in Cremiger hausgemachter
Spezial-Curry -kokos-sauce,serviert
mit Duftreis nach Wahl:

A. Tofu ( Vegan ) 10€
B. Hausgemachtem Seitan 10€
C. Hihnchen chicken 10,9€
D. Knuspriger Ente 13€
f. Vegan Ente 13€



